
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Serwis Twórczych Obiboków 
Numer 2, kwiecień 2011 

 
 

Z okazji Świąt Wielkanocnych,  
składamy najserdeczniejsze życzenia:  
zdrowia, radości, smacznego jajka, mnóstwa 
wiosennego optymizmu oraz samych sukcesów  
 

Redakcja STO 
 
 
 

 

 

Słownikowa definicja dorosłości oznacza osiągnięcie odpowiedniego 

wieku rozwojowego lub ten który osiągnął wiek odpowiedni do bycia 

pełnoletnim. Czy jednak da się stać nim jakoś szybciej? W gimnazjum 

próbujemy wielu nowych rzeczy, uczymy się o otaczającym nas świecie. 

Świat ten nie przynosi nam tylko miłych doświadczeń. Wokół nas czai się 

też zło. Jak często próbujemy dorównać dorosłym, którzy imponują nam 

dowodem osobistym, za który można kupić cały zakazany świat. Często 

nasze próby przeradzają się w groźne czyny. Jak często w i tak mało 

przyjaznym świecie upokorzonych ambicji i wielkiej polityki my czyhamy 

na swoje życie. Szkoła jest miejscem gdzie mamy się nauczyć 

odpowiedzialności, bo właśnie ona cechuje ludzi dorosłych, tych 

naprawdę dojrzałych do swojego wieku i zdolności. 
mż 

 

Czy w gimnazjum da się 

stać dorosłym? 

Gotować każdy może 
Sałatka wiosenna 
 Składniki: 

 1 główka sałaty 
 2 jajka ugotowane na 

twardo 
 1/2 pęczka szczypiorku 
 1/2 pęczka rzodkiewki 
 2 ogórki 
 2 pomidory 

Na sos: 
 2 łyżki majonezu 

 2 łyżki śmietany 18% 

 kilka gałązek koperku 

 sól, pieprz 

Etapy przygotowana 

Sałatę "podrzeć" na drobne kawałki. 

Szczypiorek drobno pokroić. Ugotowane 

jajka pokroić w kostkę. Rzodkiewki 

pokroić w półplasterki. Ogórki pokroić 

w półplasterki. Pomidory pokroić 

w ósemeczki. Wszystko razem połączyć. 

W osobnym naczyniu robimy sos: 

mieszamy śmietanę i majonez. Do tego 

dodajemy drobniutko posiekany 

koperek i doprawiamy solą i pieprzem. 

Sos wlewamy do sałatki, mieszamy 

i gotowe.  

 Naleśniki z dżemem 
 

Składniki: 
 mleko100 mililitrów 

 woda100 mililitrów 

 jajko 1 sztuka 

 mąka pszenna około 1 

szklanki 

 sól 1 szczypta 

 cukier 1 kopiasta łyżka 

 dżem ulubiony 2 duże łyżki 

 

Etapy przygotowana 

Wodę i mleko wlewamy do miski, 

dodajemy jajko i sól oraz trochę mąki 

ok. ½ szklanki Miksujemy na jednolitą 

masę. Dodajemy po trochu mąkę, aż 

ciasto będzie mieć konsystencję 

śmietany. 

 Dodajemy cukier i jeszcze raz 

mieszamy. Nabieramy porcję ciasta 

chochelką i smażymy na suchej patelni 

z obu stron. Podajemy złożone 

w trójkąty z łyżką dżemu obok. 

.  

 Życzymy smacznego!! 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

Ankieta 
W poniedziałek 8 marca, niektóre klasy gimnazjum 

i liceum obejrzały w kinie film pt. „Czarny czwartek. 

Janek Wiśniewski padł”. Na ten temat, wśród uczniów, 

przeprowadzono ankietę. Zawierała ona pięć pytań. 

Dwa z nich wymagały odpowiedzi opisowej ( poniżej 

najczęstsze wypowiedzi).  Wyniki – odpowiedzi 

(TAK/NIE) na pozostałe pytania, podane są 

w procentach.  
 1. Jakie wrażenie wywarł na Tobie film, pt: " Czarny 

czwartek. Janek Wiśniewski padł"? 

  

a) Szok, drastyczne sceny, przejmujący; 

b) Uznanie dla poświęcenia robotników, 

rozczarowanie postawą władz państwa; 

c) Ciekawy, warto go obejrzeć; 

 
2. Jak myślisz, jak różniłoby się Twoje życie od obecnego, 

gdybyś w roku 1970 miał/a 15 lat? 

1. atmosfera zagrożenia, smutek; 

2. ograniczenie prywatności i wolności; 

3. brak dostępu do rozrywek, komunikacji, mniejsze 

możliwości rozwoju; 

4. trudno sobie wyobrazić; 

 

5. Czy przed obejrzeniem filmu, 

wiedziałeś/aś o wydarzeniach z 1970 

roku, w nim ukazanych? 

 

TAK:66 % 

NIE: 34% 

 
 4. Czy poleciłbyś/łabyś obejrzenie 

tego filmu swoim rówieśnikom? 

    

TAK: 58% 

NIE: 42% 

  

 

3. Czy tego typu film oparty na faktach historycznych ( nie na  

temat starożytności, średniowiecza, wojen napoleońskich lub 

Drugiej Wojny Światowej) jest interesujący dla naszego 

pokolenia? 

 

TAK: 91% 

NIE: 9% 

 

Style językowe - czy wiesz co i jak? 
Wszystkim wiadomo, że w pewnych sytuacja powinniśmy się wypowiadać w 

odpowiedni sposób. Inaczej powitamy kumpelę z klasy, a inaczej sąsiadkę  lub 

nauczyciela. Większość ludzi przestrzega tych zasad podczas rozmowy, ale czy potrafią 

zastosować je w wypowiedzi pisemnej? Aby napisać tekst adekwatny do swojej 

intencji, używamy stylu językowego. Poniżej znajdziecie przykład tekstów obrazujących 

różnice między stylami nieartystycznymi, funkcjonalnymi, wśród których wyróżnia się styl 

naukowy, urzędowy, potoczny i publicystyczny. 

Przepis na naleśniki 4 stylami 

 

Składniki: 

 300 g mąki 

 3 jajka 

 3/4 l mleka 

 2 łyżki oleju 

 szczypta soli 

 

Styl potoczny 

1. Wsyp mąkę z solą do miski.  

2. Roztrzep jajka, przelej do mąki i wymieszaj. 

3. Powoli wlej mleko, cały czas mieszając, aż w cieście nie będzie 

grudek. Dla pewności przelej je przez sitko. Dodaj olej i wymieszaj. 

4. Usmaż cienkie placki. 

 Styl publicystyczny 

W celu przygotowania wyśmienitych naleśników, bierzemy dwa średniej wielkości jajka, koniecznie 

pochodzących od kur chowu ściółkowego. Następnie dosypujemy 300 g mąki z polskich zbóż. 

Dodajemy ¾ l mleka oraz 250 ml wody . Całość mieszamy do uzyskania jednolitej konsystencji 

przypominającej śmietanę. Patelnię smarujemy odrobiną oleju lub masła, osobiście polecam olej gdyż 

nadaje on naleśnikom wspaniały smak. Po tych przygotowaniach smażymy naleśniki na złoto. I oto 

nasza potrawa może zostać zaserwowana dzieciom.  

 Styl naukowy 

Do  zlewki płaskiej wbij 2 kurze jaka i wsyp 300 jednostek wagowych mąki , dodaj 240 ml 

mleka oraz szczyptę NaCl. Mieszaj, aż uzyskasz mieszaninę jednorodną. Wlej 250 ml H2O 

i ponownie wymieszaj. Tuz przed ogrzewaniem dodaj 15 ml tłuszczów nienasyconych. Na 

rozgrzaną, natłuszczoną patelnię, nakładaj odmierzone porcje mieszaniny uzyskanej 

w wyniku uprzednich czynności. Następnie rozprowadź ją  ruchem kolistym po całej 

patelni. Gdy masa uzyska konsystencję ciała stałego, jest gotowa do spożycia.  

 

Katowice, 23.02.2011 r. 

W nawiązani do Państwa pytań, informujemy iż w celu uzyskania naleśników, 

należy wymieszać 2 jaja kurze, 300g mąki, 250 ml. wody oraz ¾ l mleka. 

Zachowując szczególną staranność i ostrożność, uzyskaną jednolitą masę, 

powinno się smażyć na patelni małymi porcjami. 

Z poważaniem  

Główny Kucharz 

 

 

Styl urzędowy 
 



 

Konkurs !!! 
Braliście kiedyś udział w bardzo ciekawej, 

oryginalnej lub po prostu zabawnej lekcji? 

Opiszcie nam ją! 

Dwie najciekawsze prace zostaną opublikowane 

w następnym numerze Serwisu Twórczych Obiboków!!!  

Prace wysyłajcie na adres gazetakonarski@o2.pl, 
czekamy na nie do 6 maja. 

 

Uwaga 
Jesteś kreatywny, lubisz pisać i chciałbyś 

zaangażować się w życie szkoły? 

Dołącz do Redakcji STO!!! 

 
Osoby chętne do pomocy w wydawaniu 

gazetki proszone są o kontakt z Redakcją pod 

adresem gazetakonarski@o2.pl. 

Dzień Językowy 
We współczesnym świecie znajomość języków obcych jest 

bardzo ważna, aby nam to uświadomić 15 kwietnia w naszej 

szkole odbył się dzień językowy, którego tematem 

przewodnim były filmy. Uczniowie gimnazjum oraz I i II klas 

liceum mieli okazję zaprezentować swoje umiejętności 

językowe, wziąć udział w quizach, konkursach i przede 

wszystkim dobrze się bawić. 


